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MARGHERITA : TOMATE « MOZZARELLA FIOR DI LATTE » BASILIC
BURATA: TOMATE « BURRATA « BASILIC - REDUCTION BALSAMIQUE

QUEEN : TOMATE » MOZZARELLA FIOR DI LATTE
JAMBON BLANC SUPERIEUR + CHAMPIGNONS

CALZONE : TOMATE » MOZZARELLA FIOR DI LATTE
JAMBON BLANC SUPERIEUR » CHAMPIGNONS « CEUF

BIBI: TOMATE » MOZZARELLA FIOR DI LATTE « MERGUEZ FRAICHE
OIGNONS & POIVRONS CONFITS « OEUF

PICCANTE:: TOMATE » MOZZARELLA FIOR DI LATTE
SPIANATA (CHARCUTERIE ITALIENNE) » OIGNONS & POIVRONS CONFITS

4 FROMAGES : CREME + MOZZARELLA FIOR DI LATTE « CHEVRE
GORGONZOLA AOP - TALEGGIO AOP

SOUFFLEE : BASE CREME, JAMBON BLANC « PERSILLADE + JAUNE D'CEUF

TARTI : CREME, MOZZARELLA FIOR DI LATTE » REBLOCHON + LARDONS
OIGNONS CONFITS - POMMES DE TERRE

CANNIBALE : SAUCE TOMATE - MOZZARELLA FIOR DI LATTE + VIANDE HACHEE
MERGUEZ » OIGNONS ET POIVRONS CONFITS

POULAGA : CREME CURRY + POULET, OIGNONS CONFITS « ROQUETTE
CONSEIL : AJOUTER DE LA BURRATA

MASS DOC : CREME * MOZZARELLA FIOR DI LATTE » JAMBON BLANC * REBLOCHON
BRIE - POMMES DE TERRE + OIGNONS CRUS

CHEVRE MIEL : CREME + MOZZARELLA FIOR DI LATTE « CHEVRE
MIEL - CONFIT DE FIGUES « TOUCHE DE ROQUETTE

REBLOCHONNE : CREME » MOZZARELLA FIOR DI LATTE
REBLOCHON - MIEL + JAMBON IBERIQUE (18 MOIS MINIMUM)

DELICE : CREME » MOZZARELLA FIOR DI LATTE
BRIE DE MEAUX = MIEL « JAMBON CRU SUPERIEUR (SELON ARRIVAGE)

CLOCHETTE : CREME * CHEVRE « LARD » OIGNONS CONFITS * MIEL

VG :SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE * LEGUMES MIJOTES
(AUBERGINES, COURGETTES, POIVRONS, CHAMPIGNONS)

VGTA(SOUF : s i
(AUBERGINES, COURGETTES, POIVRONS) » PIGNONS DE PIN TORREFIES

OCEANE : CREME » MOZZARELLA FIOR DI LATTE » SAUMON + CITRON

TONO : SAUCE TOMATE « MOZZARELLA FIOR DI LATTE « THON « OIGNONS,
POIVRONS CONFITS

LES GOURMANDES
NUTELLA

BAN'NUT : NUTELLA - BANANE
PERA : NUTELLA - POIRES
MELA : CREME + POMMES » BEURRE + CASSONADE
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